=
KULM

ECK .

RESTAURANT

A%
Butterstulle: Hausgebackenes Sauerteigbrot, franzdsische Salzbutter & Schnittlauch
Ei-Royal, Mecklenburger Rducheraal, Apfelschmand, Buchweizen, Kaviar

Tartelette - Pastinake, Triffel, Kohlrabi, Hihnchenschinken
Spargelschaum

» Caesar Salad — Kalbsbries «

Parmesan, Avocadocréme, Hahnchenhaut-Knusper, Pinienkerne, Pommery Senf-Eis

» Seehecht — gedampft «

Spargel, Zitronen-Mayo, Kalamata Olive, Feta-Velouté, Saibling Kaviar

» Geschmorter Spitzkohl «

Steinpilz Duxelles, Emulsion von Piemonteser Haselnuss, Triiffel & Limette, Wintertriffel

> Muritz Lammrucken <

Soja-Spinat, Chili-Pilzcreme, Lamm-Dashi-Fond, gebackener Bio Saitling

» Labomitzer Ziegenfrischkase — cremig & geeist <

Tannenspitz, Rhabarber, Cajeta, Blitenpollen, gebrannte Mandeln

» Vanille-Zitronen-Sorbet «

Erdbeeren, Sauerampfer, Weille Schokolade-Sauerampfer, Merveilles

Espresso-Eispraline, leicht salzige Mais-Karamell-Praline, Zimtschnecke & geeister Rahm

pro Person 180 Euro, Weinreise: 90 Euro
(kleinere Mentauswahl mgl.)

Zusatzlich
» Hausgebackenes » Tatar vom Danischen > Frﬁhlingsmorchel
Sauerteigbrot < Kaisergranat < & Eigelb gebacken «
Franzésische Salzbutter, 10 g Imperial Gold Kaviar, Kalamansi Zuckerschotenpiree,
spanisches Olivendl, Maldon Salz Gel, Avocadocreme, Beef Tea Erbsenkerne, Sherry
10 Euro 35 Eur, 35 Euro

HERZLICH ILLKOMMEN!

FOOD



